‘Jeder will seinen elgenen
Gerstensaft trinken

o Wer heute als Hobby «B|er prauen» angibt, liegt im Trend

LORENZO VASELLA |
Bierbrauereien schlesson Im 3chwarzbu-

benland und Umgobung wie Pilze aus
- dem Boden. Alloln in Nuglar gibt es bald

zwel davon.
In Nuglar braut 51ch etwas zusammen.
Denn spitestens zu Silvester will Martin

Klotz, Bed-&-Breakfast-Betreiber der alten

Brennerel dasersteselbstgebraute «Schwarz-

bueb-Bier# ausschenken. Doch mit der Be-

zeichnung Schwarzbube muss Klotz vorsich-

tig umgehen, ist er doch bei Weitem nicht der

Einzige, der im Schwarzbubenland Bier
braut. In Himmelried etwa fliesst der Gers-
- tensaft seit vergangenem Jahr aus den Zapf-
hihnen der héchstgelegenen regionalen
Klembrauerea Und am Portiunkula-Markt in

rnach wartet der «Brauclub Herrebrunne»
 seit bald zehn Jahren mit einem Eigenbriu

auf. Ja selbst in Nuglar selber muss Martin
‘Vorschriften einzuhalten, stellt die kleinen =
Produzenten geméss Peter Schlienger, Le=

- bensmittelinspektor beim Kanton Basel-
- Landschaft, kaum vor Schmerlgkelten
- «Macht ein Brauer etwas falsch, dann ist sein

| - Klotz seit jﬁngster Zeit mit Konkurrenz rech-

nen, will dech eine IG Klembrauerel Nuglar' '

im Milchhiish

Wo man hinschaut, brauen anate Jhr e1-'
genes Bier. In Laufen géren im fritheren

Schweinemastbetrieb unter dem Namen Sau-
hofbréu gleich vier Sorten Bier heran. Auch

in Miinchenstein sollen sich ein paar Bier-

freunde ihren eigenen Sud zusammen-
- auf Eigenverantwortung und Selbstkontrol-
~ le», so Schlienger. In all den Jahren, indenen

und «Ueli Bier», den etablierten Produzenten*;

mischen. Und in Basel beginnen die Erzeug-
nisse der lokalen Brauereien «Unser Bier»

den Rang abzulaufen. Anders ausgedriickt:
Wahrend grosse Brauereien wie Ziegelhof an

noch grossere verkauft werden, wagen in der .

Nordwestschwelz immer mehr Hobby- und
Kleinstbrauer elgene Kreauanen

BIEHPANSGHER ERTRANK'I'._. Der Boom lﬁSSt

- sich damit erkldren, dass sich Bier einfach

herstellen liisst. Denn der Prozess der Garung
lauft ohne Zutun des Brauers, solange dieser
ein paar wenige Regeln einhilt. Esist deshalb
nicht verwunderlich, dass bereits die Meso-

potamier vor Tausenden von Jahren mit ihren

beschriankten technischen Méglichkeiten
Gerstensaft brauten. Dort musste die Quali-

tat stimmen: Bierpanscher sollen damals in

ihrem eigenen Gebrau ertrankt worden sein.
Heute sind die Strafen zwar weniger hart,

~ dafiir die Vorschriften strenger. Sobald Je-"’
- mand sein Produkt an andere abgibt, unter-
steht er dem Lebensmittelgesetz und muss

seinen Betrieb beim Kanton anmelden. Die

Bier nicht geniessbar. Deshalb sind sie selber
stark daran interessiert, sich das nétige Wis-

- sen anzueignen.» Dies entspreche der Philo-

sophie des Lebensmittelgesetzes. «Es setzt

er als Lebensnuttehnspektor titig gewesen
sei, habe es nie Probleme mit Bierbrauern ge-

- geben. «Und ich bin immerhin der dienstél-

teste: InsPektor im Baselblet »




